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2% DU DICIEMBRE

- ROLLITO DE PULPO -
ol y patata sobre ali-oli de pimentén

_'I'_: - ALCACHOFAS REBOZADAS -

a la cerveza sobre crema de cabra
y crujiente ibérico

- CARPACCIO DE JAMON -
ibérico y chasquitos de parmesano

Prumer Plato
- MERLUZA AL VAPOR -

~_ con gulas y langostinos con su patatita rellena

Saorbete

- FRAMBUESA Y HIERBABUENA -

S@wmdbgMMb
- SECRETO IBERICO -

con salsa de ostras y crujiente de yuca

Pastre
- MILHOJA DE CREMA -
\ ‘ sobre salsa inglesa y grosellas

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
45 EUROS

BODEGA LA LAGUNA

Aguas minerales, refrescos, cervezas
Vino blanco Fruto Noble D.O. Alicante
Vino tinto Fruto Noble D.O. Alicante
Cava Brut Extra Freixenet

15 DU DICIEMBRE

canwwahalcent/’w
- CARPACCIO DE PULPO -

con huevas de trucha, aceite
de pimentdén y un toque acido

- VOLCAN DE ALCACHOFAS -
con crujiente ibérico y corral

- BUNUELOS DE CORDERO -

en brocheta con salsas de
yogurt y toque picante

Suprema de rodaballo con tomate deshidratado
y nube de ajos tiernos

J@Wuu&MP&wo
- MEDALLON DE PAVO -

relleno de trufa, foie y frutos secos
al brandy acompafiado de crema
de boniato y crujiente de yuca

Pastre
- TRONCO DE NAVIDAD - B

al “Amaretto” sobre
salsa inglesa y grosellas

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
45 EUROS

BODEGA PREMIUM

Vino tinto Ramaén Bilbao D.O. Rioja Magnum
Vino blanco Martin Cédax Albarifio D.O. Rias Baixas
Cava Anna de Codorniu Blanc de Blancs Magnum

Suplemento 5€/persona

Precios por persona e I.V.A. incluido



01 DU ENERO
N Entrantes para comenzar al centro

- TARTAR DE ATUN -
L con toque de mostaza en grano y germinados

- EMPANADOS DE BRIE -
sobre compota casera de tomate

- SURTIDO DE CROQUETAS CASERAS -
con mahonesa de soja

Primer Plato
- INVOLTINI DE LUBINA -

rellena de alcachofas, habitas y nube de puerro sobre menier

Segundo Plato :
- CREP DE PATO - -

sobre tacos de patata confitada y parmentier de manzana

Postre

- SAQUITOS CRUJIENTES -

g
1 v de mango sobre chocolate negro
L . ; -
- ,
{{ e - CAFE & INFUSIONES -
.

PRECIO 35 EUROS
POR PERSONA

IVA INCLUIDO
BODEGA LA LAGUNA BODEGA PREMIUM
Aguas minerales, refrescos, cervezas Vino tinto Ramén Bilbao D.O. Rioja Magnum
Vino blanco Fruto Noble D.O. Alicante Vino blanco Martin Cédax Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinto Fruto Noble D.O. Alicante Cava Anna de Codorniu Blanc de Blancs Magnum
Cava Brut Extra Freixenet
Suplemento 5€/persona

Precios por persona e I.V.A. incluido



- CALDO CON PELOTAS -

Segundo Plato

- COCIDO COMPLETO -

minimo 4 personas.
Previa reserva de 5 dias.

BODEGA LA LAGUNA BODEGA PREMIUM
Aguas minerales, refrescos, cervezas Vino tinto Ramén Bilbao D.O. Rioja Magnum
Vino blanco Fruto Noble D.O. Alicante Vino blanco Martin Cédax Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinto Fruto Noble D.O. Alicante Cava Anna de Codorniu Blanc de Blancs Magnum
Cava Brut Extra Freixenet
Suplemento 5€/persona

Precios por persona e I.V.A. incluido



A partir de 10 personas Hotel La Laguna Spa &
Golf ****s desea obsequiarles con una “Senda de
los sentidos” en Spa La Laguna para 2 personas.

Asi como queremos celebrar con ustedes

invitdndoles a una copa de cava en nuestra
Cafeteria La Laguna para que brinden y festejen.

Para mas informacion o reservas pueden
contactarnos en el teléfono 96 572 55 77 o manden
un correo electrénico a
reservas@hotellalaguna.com

Hotel La Laguna Spa & Golf ****sup




Grupos desde 2 hasta 35 personas

.-.'”".h campa e

- PAN DE CRISTAL -
con tomate y ali oli

- QUESO PARMESANO -
con almendras

- BUNUELOS DE CORDERO -

en brocheta con salsa de
yogurt y un toque picante

- CROQUETAS CASERAS -
del Chef

(a elegir)
- LOMO DE BACALAO -
al Pil-Pil
@)

- CORDON BLEU -

Poastre
- COULANT DE CHOCOLATE -
sobre coulis de caramelo

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
28 EUROS

'-_ Para disfrutar en Restaurante La Laguna.

- BODEGA LA LAGUNA -

Vino tinto Fruto Noble
Vino blanco Fruto Noble

Cava Freixenet Extra Brut
Aguas minerales, refrescos, cervezas

compadin

- PAN DE CRISTAL -
con tomate ali oli

- ENSALADA DE
QUESO DE CABRA -

frutos secos y aros de cebolla

- TARTAR -
de tomate con anchoa

- ROLLITO DE PULPO -
sobre ali oli de pimentdn

(a elegir)

- LOMO DE LUBINA -

con salteado de setas
y tomaticos secos

O
- CARRILLERA IBERICA -

confitada con setas

Postre
- CRUJIENTE DE LECHE FRITA -
al aroma de miel y canela

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
35 EUROS

D.O. Alicante

Precios por persona e .V.A. incluido

Para disfrutar en Restaurante La Laguna.
Grupos desde 2 hasta 35 personas




Para disfrutar en salones privados.
Grupos desde 36 hasta 240 personas

fhbuudeaggua
compadin

- QUESO PARMESANO -
con almendras

- BOCADITOS
DE PAN DE BAO -

al estilo del Chef

- VOLCAN DE ALCACHOFAS -

con crujiente de ibéricoy
corral

- BUNUELOS DE BACALAO -

Prinver Plato

- CANELON -

de mero y gamba

Segundo Plato

- SOLOMILLO IBERICO -

con salsa de champifiones
acompafiado de patata rellena
y esparragos

Poastre
- MILHOJA DE CREMA -
bafiada en chocolate

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
50 EUROS

Vino tinto Fruto Noble
Vino blanco Fruto Noble
D.O. Alicante
Cava Freixenet Extra Brut
Aguas minerales, refrescos, cervezas

Para disfrutar en salones privados.
Grupos desde 36 hasta 240 personas

fhbuudkappha
compadin

- JAMON IBERICO -
con almendras

- BOMBITAS DE BRIE -
rellenas de datil y dulce de tomate

- ALCACHOFAS REBOZADAS -

sobre crema de queso de
cabray crujiente ibérico

- CARPACCIO DE PULPO -
con hueva de trucha vy citricos

Primern Plato

- TARTAR DE ATUN -

con trotitas crujientes

Segundo Plato

- ENTRECOT -

de ternera acompafiado de
patatas panadera

Postre
- CRUJIENTE DE LECHE FRITA -
con aroma de canela y su helado

cremoso de turrén

- CAFE & INFUSIONES -

PRECIO
55 EUROS

- BODEGA LA LAGUNA -

Precios por persona e .V.A. incluido
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. BUREAU VERITAS

CALIFAD TURISTICA
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Cantilication

Avda. Antonio Quesada, 53 Urb. Dfia. Pepa- Rojales (Alicante)
Telf. 96 572 21 00 Extension 7

eventos@hotellalaguna.com - www.hotellalaguna.com



